Ja nizej podpisany, sktadam w imieniu
dostarczenie positkéw $niadan i kolacji podczas szkolen, ktére zostana zrealizowane w Pasteku w styczniu
2020 (szczegdtowe terminy szkolen podano w zataczniku nr 1 do niniejszego Zapytania). w ramach projektu
"Nowe_kwalifikacje ucznia_atutem_przyszlego pracownika edycja 11.” na podstawie umowy nr
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ROZEZNANIE CENOWE DO PROJEKTU

Unia Europejska

Europesski Fundusz Spotecany

"Nowe kwalifikacje ucznia atutem przyszlego pracownika edycja I1.”

RPWM.02.04.01-28-0013/19 realizowanych przez Zespot Szkét Ekonomicznych i Technicznych w Pasteku w

ramach  Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Warminsko-Mazurskiego na lata 2014-2020,

ktéra/e reprezentuje, oferte jest

poddziatanie 2.4.1 Rozwdj ksztalcenia i szkolenia zawodowego i zobowiagzuje sie wykonac je w cenie:

Ip Nazwa towaru Specyfikacja towaru ilosc Cena Kwota brutto
sztuk | jednostkowa
brutto
1 Sniadanie i kolacja Sniadanie i kolacja
1 grupa
Szkolenie Kelner barman
(9szt x 4dni)
36szt
2 grupa
Szkolenie wézki widtowe
(4sztx4dni) 16szt
3 grupa
12szt

Kurs spawania (3szt x 4 dni)

Terminy i miejsce szkolen w
zatgczniku nr 1

Opis ustugi:

1.

Ustuga polega na zapewnieniu uczestnikom szkolen

podczas szkolen

W sktad s$niadania i kolacji powinny wchodzi¢ co najmniej: kawa (z ekspresu cishieniowego
automatycznego), herbata, cukier, mleko, cytryna, pieczywo, wedliny, sery, jajka, dzem, jogurt,
warzywa woda mineralna gazowana/niegazowana, owoce. Jedno danie na ciepto.

Wykonawca dostarcza wiasng zastawe, sztucce, obrusy, serwetki i wszystkie pozostate elementy

$niadan i kolacji w trakcie noclegu ucznidw

wymagane do prawidtowej realizacji ustugi cateringu. Wykonawca zapewnia obstuge cateringu.
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Wykonawca jest odpowiedzialny za uprzatniecie kazdorazowo pomieszczenia po zakonczeniu
positku.

llosci dostarczonego asortymentu powinny by¢ odpowiednie dla liczby osdb bioracych udziat w
positku.

W ramach zamoéwienia Wykonawca jest zobowigzany do $wiadczenia ustug cateringowych wytacznie
przy uzyciu produktow spetniajacych normy jakosci produktéw spozywczych, przestrzegania
przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych (m. in.
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze
zm.).

llos¢ zamawianych porcji zostanie podana organizatorowi na 24 godziny przed zjazdem
szkoleniowym (informacja przekazana mailem na adres Zamawiajacego).

W wyjatkowych sytuacjach Organizator zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany terminu, co oznacza
zmiane terminu $wiadczenia ustugi.

taczna wartos¢ brutto stownie:

Miejscowos¢, data Podpis i pieczatka

Zatgcznik nr 1

Lp | Nazwa grupy Nazwa szkolenia Termin Miejsce szkolenia

1 Grupa 1 Szkolenie Kelner Barman 27-31.01.2020; ZSEiT w Pasteku
Al.Wojska Polskiego 36
14-400 Pastek

2 Grupa 2 Szkolenie Operator wodzka | 27-31.01.2020 ZSEiT w Pasteku

widiowego Al.Wojska Polskiego 36

14-400 Pastek

3 Grupa 3 Kurs spawania MIG MAG 27-31.01.2020; ZSEiT w Pasteku

Al.Wojska Polskiego 36

14-400 Pastek




